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Nel 1985 il designer giapponese Komin Yamada proget-
ta e realizza la gamma di coltelli GLOBAL, gli originali 
„made in Japan“, stabilendo nuovi parametri nel mondo 
della coltelleria riguardo a maneggevolezza, qualitá e 
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Dal 2002 la YOSHIKIN utilizza per le lame dei coltelli 
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ciaio subisce un processo di tempra – che consiste nel-
lo scaldare le lame a oltre 1000 gradi C e successiva-
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un grado di durezza di 56/58 HRC (prova di durezza 
secondo la scala Rockwell) ottimale per garantire una 
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vera e propria arte, viene eseguita a mano negli sta-
bilimenti della YOSHIKIN a Niigata, cuore del “distretto 
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I coltelli GLOBAL hanno vinto numerosi premi a livello 
internazionale e sono presenti nelle cucine dei più im-
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Oggi la gamma completa comprende oltre centoquaran-
ta modelli, ma Global non interrompe la propria ricerca 
per continuare a soddisfare i propri clienti e fornire loro 
��������
�����	�������������
��#���"��*���
���
������
-
����*���
�	
����+��
.��� ����
���� �����
�*���
� &� �����*��� 	�� 	������ �
��
�
����
È importante dire che nessun coltello in acciaio inos-
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del coltello,  i residui di cibo, specialmente se contenenti 
sostanze acide – come succhi di frutti o verdure, sen-
ape, ketchup – vengano rapidamente sciacquati dalla 
������ ���
� �
�� ������ �� ����
����� ���%
� ���
� 	�� :�����;�
come GLOBAL non devono essere lavate in  lavastovi-
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are problemi:  quelli per lavastoviglie infatti contengono 
dei sali ossidanti estremamente dannosi per la lama e 
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attenersi a poche e semplici regole: lavare i coltelli a  
mano, evitando spugne abrasive (possono creare mi-
cro-abrasioni nelle lame) in acqua calda, utilizzando sa-
poni o detergenti neutri,  risciacquare con cura e  asciu-
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Attenzione!
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G-01       € 105,00
Coltello cucina
Lama: 21 cm
��	������@EFFMF�

Y(9E36JB*SKLOSR(
G-02       € 105,00
Coltello cuoco
Lama: 20 cm
��	������@EFFMFP

Y(9E36JB*SKMOSO(
G-03       € 105,00
Coltello per trinciare
Lama: 21 cm
��	������@EFFMFQ

Y(9E36JB*SKNOSL(
G-04       € 105,00
Coltello cuoco orientale 
Lama: 18 cm
��	������@EFFMF@

Y(9E36JB*SKOOSS(
G-05       € 105,00
Coltello per verdure
Lama: 18 cm
��	������@EFFMFE

Y(9E36JB*SKPOSP(
G-06       € 105,00
Coltello da cucina
Lama: 18 cm
��	������@EFFMFT

Y(9E36JB*SKQOSM(

GLOBAL Serie G
Coltello con lama tranciata in acciaio speciale CRO-
MOVA 18, al molibdeno-vanadio, con grado di durez-
*��ETWE��XZ��[\�����Z��]^
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nico e la leggerezza del coltello (circa il 30% in meno 
rispetto ai coltelli con manico tradizionale) riducono 
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per destrimani

G-08       € 105,00
Coltello arrosto
Lama: 22 cm
��	������@EFFMF�

Y(9E36JB*SKSOSQ(

G-09R       € 105,00
Coltello pane
Lama: 22 cm
��	������@EF�FT�

Y(9E36JB*QNTOSQ(

G-09       € 105,00
Coltello pane
Lama: 22 cm
��	������@EFFMFM

Y(9E36JB*SKTOSN(

G-16       € 165,00
����
����������x7��#y�
Lama: 24 cm
��	������@EFFM�T

Y(9E36JB*SLQOON(
G-17       € 177,00
����
����������x7��#y�
Lama: 27 cm
��	������@EFFM�|

Y(9E36JB*SLROOK(

G-55       € 99,90
Coltello cuoco
Lama: 18 cm
��	������@EF�F�|

Y(9E36JB*SPPKKS(

G-58       € 94,40
Coltello cucina 
Lama: 16 cm
��	������@EF�F�E

Y(9E36JB*SPSKKT(

G-46       € 105,00
Coltello Santoku 
Lama: 18 cm
��	������@EF�FF@

Y(9E36JB*SOQKKQ(

G-57       € 99,00
Coltello cuoco 
Lama: 16 cm
��	������@EF�F�@

Y(9E36JB*SPRKKM(
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G-47       € 135,00
Coltello Sashimi-Yo
Lama: 24,5 cm
��	������@EF�F�@

Y(9E36JB*SORKKN(

G-28       € 99,80
Coltello macellaio
Lama: 18 cm
��	������@EFFMPT

Y(9E36JB*SMSOOQ(

G-29       € 143,50
Coltello carne/pesce
Lama: 18 cm
��	������@EFFMTF

Y(9E36JB*SMTOON(

G-12       € 167,00
Mannaia
Lama: 16 cm / 440 g
4500912

Y(9E36JB*SLMOOP(

G-13       € 84,00
Forchettone arrosto 
Lama: 31 cm
��	������@EFFM�Q

Y(9E36JB*SLNOSK(

G-41       € 139,00
����
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Lama: 21 cm
��	������@EFFMTP

Y(9E36JB*SOLOOP(
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G-30       € 139,30
����
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��#�
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Lama: 21 cm
��	������@EFFMP|

Y(9E36JB*SNKOOT(
G-21       € 99,80
Coltello per disossare
Lama: 16 cm
��	������@EFFMP�

Y(9E36JB*SMLOSP(
G-20       € 106,90
����
�����
��#�
����

Lama: 21 cm
��	������@EFFMPF

Y(9E36JB*SMKOSS(
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G-19       € 159,00
����
�����
��#�
����

Lama: 27 cm
��	������@EFFM�M

Y(9E36JB*SLTOOO(

G-18       € 154,00
����
�����
��#�
����

Lama: 24 cm
��	������@EFFM��

Y(9E36JB*SLSOOR(

G-95       € 118,00
Coltello prosciutto spagnolo
Lama: 25 cm
��	������@EF�QQT

Y(9E36JB*STPKKO(

~
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alveolato

~
�+��


G-10       € 116,00
Coltello salmone/prosciutto
Lama: 31 cm
��	������@EFFM�F

Y(9E36JB*SLKOST(
G-69       € 166,00
Coltello salmone/prosciutto
Lama: 27 cm
��	������@EF�FT|�  

Y(9E36JB*SQTKKP(
G-87       € 168,50
Coltello salmone/prosciutto
Lama: 27 cm
��	������@EF�QP@  

Y(9E36JB*SSRKKT(

alveolato

alveolato

G-77       € 116,00
Coltello cucina 
Lama: 20 cm
��	������@EF�Q�T�  

Y(9E36JB*SRRKKK(
G-78       € 114,00
Coltello cucina 
Lama: 18 cm
��	������@EF�Q�|

Y(9E36JB*SRSKKR(
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alveolato

alveolato

alveolato

G-79       € 109,00
Coltello cucina 
Lama: 16 cm
��	������@EF�Q��

Y(9E36JB*SRTKKO(
G-80       € 115,90
Coltello Santoku 
Lama: 18 cm
��	������@EF�Q�M

Y(9E36JB*SSKKKK(
G-84       € 110,90
Coltello Santoku 
Lama: 16 cm
��	������@EF�QPQ

Y(9E36JB*SSOKKS(

alveolato

alveolato

alveolato

G-82       € 115,90
Coltello per trinciare 
Lama: 21 cm
��	������@EF�QP�  

Y(9E36JB*SSMKKO(
G-81       € 115,90
Coltello verdure 
Lama: 18 cm
��	������@EF�QPF

Y(9E36JB*SSLKKR(
G-83       € 115,90
Coltello cucina orientale
Lama: 18 cm
��	������@EF�QPP

Y(9E36JB*SSNKKL(

per destrimani

G-22       € 103,00
 Coltello pane
Lama: 20 cm
��	������@EFFMPP

Y(9E36JB*SMMOSM(
G-22R       € 103,00
Coltello pane
Lama: 20 cm
��	������@EF�FTP

ÍM!&È2JÎ
G-101       € 87,90
�����
��������������
Lama: 13 cm
��	������@EF�QTQ

Y(9E36JB*KKLTPP(
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G-49/B       € 235,00
Coltello cinese „Chop & Slice“
Lama: 17,5 cm / 400 g = 2,5 mm
��	������@EF�F��

Y(9E36JB*SOTKKR(

G-50B       € 305,00      
Coltello cinese „Chop & Slice“
Lama: 20 cm / 580 g = 4,0 mm
��	������@EF�F|T

Y(9E36JB*SPKKKN(

G-76       € 165,00
Mezzaluna 
Lama: 18 cm
��	������@EF�QQ�

Y(9E36JB*SRQKKN(

G-102       € 89,90
 Coltello verdure
Lama: 14 cm
��	������@EF�QT@

Y(9E36JB*KKLTQM(
G-103       € 88,90
 Coltello multiuso
Lama: 15 cm
��	������@EF�QTE

Y(9E36JB*KKLTRT(
G-104       € 85,90
 Coltello spelucchino
Lama: 10 cm
��	������@EF�QTT

Y(9E36JB*KKLTSQ(
G-105       € 86,90
 Coltello orientale
Lama: 10 cm
��	������@EF�QT|

Y(9E36JB*KKLTTN(
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COLTELLI CUCINA TRADIZIONALE GIAPPONESE

per destrimani

per destrimani

per destrimani

per destrimani

G-07R       € 115,00
Coltello orientale Deba
Lama: 18 cm
��	������@EFFMF|

Y(9E36JB*SKROST(

G-07L       € 145,00
Coltello orientale „Deba“
Lama: 18 cm
��	������@EF�QF@

Y(9E36JB*QKROSP(

G-11L       € 182,00
Coltello Yanagi Sashimi 
Lama: 25 cm
��	������@EF�QFE

Y(9E36JB*QLLOSM(
G-11R       € 146,00
Coltello Yanagi Sashimi 
Lama: 25 cm
��	������@EFFM��

Y(9E36JB*SLLOSQ(
G-14R       € 194,00
Coltello Yanagi Sashimi 
Lama: 30 cm
��	������@EFFM�@

Y(9E36JB*SLOOOT(
G-15R       € 199,00
Coltello Tako Sashimi 
Lama: 30 cm
��	������@EFFM�E

Y(9E36JB*SLPOOQ(
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GS-68       € 65,20
Pelatutto
Lama: 5 cm
��	������@EF�QQP

Y(9E36JB*RQSKKL(

GKS-210       € 105,00
Forbice cucina
Lungezza: 21 cm
��	������@EF�F|P�

Y(9E36JB*KKMLKP(

GS-103       € 149,00
Forbice cucina con 
pratico supporto
Lungezza: 22,5 cm
��	������@EF�QEF�

Y(9E36JB*RTSKPN(

GS-104       € 209,00
Forbice cucina e pelaver-
dure con pratico supporto
Lungezza: 22,5 cm
��	������@EF�QE��

Y(9E36JB*RTSKQK(

GS-76       € 65,20
Pelatutto con lama 
liscia
Lama: 5 cm
��	������@EF�QTM

Y(9E36JB*RRQKKQ(

GS-77       € 65,20
Pelatutto con lama 
seghettata
Lama: 5 cm
��	������@EF�Q|F

Y(9E36JB*RRRKKN(
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Moreno Cedroni
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strada: appena ventenne, infatti, rileva un locale dismesso sul lungomare di 
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Madonnina del Pescatore” (oggi due stelle Michelin) con cui ha portato una 
vera e propria ventata avanguardista nella cucina italiana (e non solo), tanto 
da essere eletto dal Wall Street Journal tra i primi dieci ristoranti europei di 
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con la c “all’italiana”, un modo innovativo di interpretare il pesce crudo, nato 
come imitazione dell’idea tradizionale del sushi giapponese, per diventare, 
dal 2000, un vero e proprio studio indipendente: “Il Clandestino”, Susci Bar a 
7�����������
����	
��$�	���������
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��7�����<������
�	
�����
����.��
luogo magico, avvolto dall’azzurro del mare e del cielo e dagli intriganti pro-
fumi della macchia mediterranea dove Cedroni da quindici anni si dedica alla 
��������	
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��PFFQ�y������'��
il laboratorio dove produce le rinomate conserve gourmet, e sempre nello 
stesso anno “Anikò”, la prima salumeria ittica al mondo, nella “sua” Senigallia, 
dove in tempi non sospetti Cedroni ha inaugurato il concetto di street food 
��������

Videointervista e
��������	
�����%
"�

Moreno Cedroni, oltre ad aver ricevuto importanti premi e ricono-
���
����� &� ���%
� �����
� 	�� ���
���� ��+���� "�� ���� y\�%�� �� \���'�
e “Susci più che mai”, entrambi dedicati alla sua personalissima e 
��������
��	
��	���
�
����	��
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GLOBAL Serie GF
Coltello con lama forgiata in acciaio speciale CRO-
MOVA 18 al molibdeno-vanadio, con grado di durezza 
56-58 HRC (Scala Rockwell), manico piú  grande e 
�����	
��������������
���>�����������������������`�
&� ����� 
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���� �������	�����
coltello piú pesante rispetto alla Serie G, preferito dai 
professionisti, “costretti” a utilizzare il coltello per mol-
�
���
���������������:������&�����
��	
������
������y"��
�
���������'��

con manico lungo

GF-32       € 135,00
Coltello cuoco
Lama: 16 cm
��	������@EFFMT@

Y(9E36JB*SNMOON(
GF-33       € 159,00
Coltello cuoco
Lama: 21 cm
��	������@EFFMTE

Y(9E36JB*SNNOOK(
GF-34       € 181,90
Coltello chef
Lama: 27 cm
��	������@EFFMTT

Y(9E36JB*SNOOOR(
GF-35       € 195,00
Coltello cuoco
Lama: 30 cm
��	������@EFFMT|

Y(9E36JB*SNPOOO(
GF-36       € 156,00
Coltello verdure
Lama: 20 cm
��	������@EFFMT�

Y(9E36JB*SNQOOL(
GF-43       € 179,00
Coltello verdure
Lama: 20 cm
��	������@EF�FP�

Y(9E36JB*SONOOT(
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GF-37       € 146,00
Coltello per trinciare
Lama: 22 cm
��	������@EFFMTM

Y(9E36JB*SNROOS(
GF-40       € 122,00
Coltello per disossare largo
Lama: 15 cm
��	������@EFFM|F

Y(9E36JB*SOKOOS(

GF-24       € 128,00
Forchettone per trinciare
Lunghezza: 17 cm
��	������@EFFMPQ

Y(9E36JB*SMOOSQ(

GF-27       € 129,00
Coltello macellaio 
Lama: 16 cm
��	������@EFFMPE

Y(9E36JB*SMROOT(

GF-31       € 121,80
Coltello per disossare
Lama: 16 cm
��	������@EFFME|

Y(9E36JB*TNLOON(
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GLOBAL Serie GS
Coltello con lama tranciata in acciaio speciale CRO-
MOVA 18 al molibdeno-vanadio, con grado di durezza 
ETWE��XZ��[\�����Z��]^
��_��>�����������������������`�
&������
���
�����������++����
�������
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����+����-
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��\���������
��**��
per una manicatura a forma” triangolare” che meglio 
si adatta ad un utilizzatore con mani piccole - come le 
	���
�W�
����
���������
����
���������\
��
����>�����
����
GLOBAL GS sono ottimi per mondare e tagliare ortag-
���
�"��������������
��
�
�
�������
��

GS-01       € 79,90
Coltello cucina
Lama:  11 cm
��	������@EFFMPM

Y(9E36JB*RKLOSK(
GS-02       € 79,90
����
����������������
Lama: 13 cm
��	������@EFFMQF

Y(9E36JB*RKMOSR(
GS-03       € 79,90
����
���������������
Lama: 13 cm
��	������@EFFMQ�

Y(9E36JB*RKNOSO(
GS-04       € 91,90
Coltello orientale
Lama: 12 cm
��	������@EFFM@P

Y(9E36JB*RKOOSL(
GS-05       € 82,50
Coltello verdure
Lama: 14 cm
��	������@EFFM@Q

Y(9E36JB*RKPOSS(
GS-06       € 79,90
Spelucchino dritto
Lama: 10 cm
��	������@EFFM@@

Y(9E36JB*RKQOSP(
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~
�+��


per destrimani

per destrimani

GS-07       € 79,90
Spelucchino a punta
Lama: 10 cm
��	������@EFFM@E

Y(9E36JB*RKROSM(
GS-08       € 79,90
Spelucchino curvo
Lama: 7 cm
��	������@EFFM@T

Y(9E36JB*RKSOST(
GS-09       € 79,30
Coltello pomodori
Lama: 8 cm
��	������@EFFM@|

Y(9E36JB*RKTOSQ(
GS-09R       € 79,30       
Coltello pomodori
Lama: 8 cm
��	������@EF�F��

Y(9E36JB*QKTOST(
GS-10       € 87,00
Coltello formaggio 
Lama: 14 cm
��	������@EFFM@�

Y(9E36JB*RLKOSM(

GS-11       € 82,50
Coltello multiuso
Lama: 15 cm
��	������@EFFM@M

Y(9E36JB*RLLOST(

GS-10R       € 87,00       
������"��������
Lama: 14 cm
��	������@EF�F|�

Y(9E36JB*QLKOSP(

dentato, per destrimani

dentato

GS-13       € 82,50
Coltello multiuso
Lama: 15 cm 
��	������@EFFMEF

Y(9E36JB*RLNOSN(
GS-13R       € 82,50      
Coltello multiuso
Lama: 15 cm
��	������@EF�F|M

Y(9E36JB*QLNOSQ(
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ondulato

ondulato, per destrimani

alveolato

GS-14       € 82,50
Coltello multiuso
Lama: 15 cm
��	������@EFFM|P

Y(9E36JB*RLOOSK(
GS-14R       € 82,50       
Coltello multiuso
Lama: 15 cm 
��	������@EF�F�P

Y(9E36JB*QLOOSN(
GS-41       € 85,90            
Coltello cuoco
Lama: 9 cm
��	������@EFFMMQ

Y(9E36JB*ROLKKO(
GS-35       € 82,50
Coltello Santoku 
Lama: 13 cm
��	������@EF�FFE

Y(9E36JB*RNPKKN(
GS-36       € 65,00
Coltello multiuso
Lama: 11 cm
��	������@EFFMMF

Y(9E36JB*RNQKLR(
GS-38       € 65,00
Spelucchino
Lama: 9 cm
��	������@EF�FPM

Y(9E36JB*RNSKKO(
GS-70       € 81,00       
Coltello bistecca
Lama: 10,5 cm
��	������@EF�QPT

Y(9E36JB*RRKLKN(

~
�+��


GS-82       € 77,00
Coltello pesce/sushi
Lama: 14,5 cm
��	������@EF�QF�

Y(9E36JB*RSOKKL(
GS-83       € 77,00
Coltello verdure „Usaba“
Lama: 13 cm
��	������@EF�QFM

Y(9E36JB*RSPKKS(
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GS-87       € 77,00
Coltello carne „Teppanyaki“
Lama: 10,5 cm
��	������@EF�Q�F

Y(9E36JB*RSSKKT(

alveolato

alveolato

alveolato

alveolato

alveolato

GS-89       € 77,00       
Coltello multiuso
Lama: 13,5 cm
��	������@EF�QP|

Y(9E36JB*RTNKKN(
GS-92       € 92,20       
Coltello multiuso
Lama: 13,5 cm
��	������@EF�QQF

Y(9E36JB*RTMKKQ(
GS-90       € 92,20
Coltello Santoku
Lama: 13 cm
��	������@EF�QP�

Y(9E36JB*RTKKKM(
GS-91       € 92,20
Coltello verdure 
Lama: 14 cm
��	������@EF�QPM

Y(9E36JB*RTLKKT(
GS-57       € 84,50       
Coltello Santoku
Lama: 11 cm
��	������@EF�FT�

Y(9E36JB*RPRKKP(
GS-59       € 84,50       
Coltello cuoco orientale
Lama: 11 cm 
��	������@EF�F�Q

Y(9E36JB*RPTKKT(
GS-102       € 92,50       
Mannaia mini
Lama: 8 cm 
��	������@EF�QQ�

Y(9E36JB*RTSKOQ(
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GSF-23       € 53,70
Coltello bistecca
Lama: 11 cm
��	������@EFFM�P

Y(9E36JB*SMNLSM(

GSF-22       € 53,70       
Spelucchino dritto
Lama: 11 cm, 
��	������@EF�FME

Y(9E36JB*SMMLSP(

GSF-24       € 69,30       
Coltello universale
Lama: 15 cm, 
��	������@EF�FMT

Y(9E36JB*SMOLST(
GSF-49       € 54,70
Coltello universale
Lama: 11 cm
��	������@EFFM��

Y(9E36JB*ROTKKK(
GSF-50       € 69,90
Coltello universale 
Lama: 15 cm
��	������@EFFM�Q

Y(9E36JB*RPKKKQ(
GSF-16       € 39,00
Spelucchino dritto
Lama: 6 cm
��	������@EFFM|M

Y(9E36JB*RLQOSO(
GSF-17       € 39,00
Spelucchino curvo
Lama: 6 cm
��	������@EFFMQP

Y(9E36JB*RLROSL(
GSF-18       € 39,00
Coltello granchio/aragosta 
Lama: 5 cm
��	������@EFFM�F

Y(9E36JB*RLSOSS(

Coltello con lama forgiata in acciaio speciale CROMOVA 18 al molibdeno-vanadio, con grado di durezza 56-58 HRC 
[\�����Z��]^
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GLOBAL Serie GSF
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con manico più lungo

con manico più lungo

con manico più lungo

GSF-46       € 41,00
Spelucchino
Lama: 8 cm
��	������@EF�FTF

Y(9E36JB*ROQKKT(
GSF-31       € 46,60
Spelucchino
Lama: 8 cm
��	������@EF�FQ�

Y(9E36JB*SNLLQN(
GSF-33       € 46,60
Spelucchino
Lama: 6 cm
��	������@EF�FQP

Y(9E36JB*SNNLSL(
GSF-34       € 46,60
Spelucchino curvo
Lama: 5 cm
��	������@EF�FQQ

Y(9E36JB*SNOLSS(

GTF-30       € 67,00
Coltello formaggio 
Lama: 8 cm
��	������@EFFM|�

Y(9E36JB*SNKLSK(
GTF-001       € 53,90
Coltello bistecca
Lama: 9 cm
��	������@EF�FFF

Y(9E36JB*TKLOSO(
GT-102       € 152,30
Set bistecca 4 pezzi
Lama: 9 cm
��	������@EFFMET

Y(9E36JB*NLMMTR(
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Videointervista e
��������	
�����%
"�

Giancarlo Morelli
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Giancarlo si divertiva a giocare con il cibo, toccare gli ingredienti e immergervi 
�
�������
��	��
��������:�������	��������

Ha studiato e viaggiato molto, venendo a contatto con i grandi esponenti della 
cultura e dell’arte, ma soprattutto confrontandosi con i simulacri dell’alta cuci-
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Nel 1993 apre in un’antica corte a Seregno, nel cuore della Brianza, il “Pomi-
roeu” (nel dialetto locale “pometo”, albero di mele), premiato nel 2010 con il 
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poesia della terra, che un piatto debba scatenare emozioni, attivare la memo-
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Morelli osserva, analizza e valuta ogni ingrediente e ogni combinazione in ma-
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Ha partecipato a grandi eventi internazionali come “Lo Mejor de la Gastrono-
mia” in Spagna e alla “Mistura 2012” a Lima, il congresso culinario più impor-
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familiare, un luogo suggestivo capace di allontanare dalla frenesia della grande 
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dalle cui mura trasudano profumi e ricordi, e un dehors esterno, che con la bella 
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GT-103/SB       € 56,90
Posate insalata 2 pezzi
Lunghezza: 25 cm
��	������@EFFMQ|

Y(9E36JB*TLNNTP(

GS-32/06       € 77,90
Set 6 spiedini inox
Lungezza: 22,5 cm
��	������@EF�FP|�

Y(9E34FF*LNMKQM(

GS-64       € 32,50       
Pinza multifunzionale
Lama: 18 cm 
��	������@EF�QQM

Y(9E36JB*RQOKKN(
GS-65       € 35,95       
Pinza multifunzionale
Lunghezza: 23 cm
��	������@EF�Q@F

Y(9E36JB*RQPKKK(

Pinza da cucina multifunzio-
nale, dotato di un lato perfo-
rato per lasciare sgocciolare 
gli alimenti prima di servirli 
����������

GS-67       € 36,80       
Molla spaghetti
Lunghezza: 23 cm 
��	������@EF�Q@�

Y(9E36JB*RQRKKO(
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G-38/B       € 189,90
��������
�������	������

Lunghezza: 26 cm
��	������@EFFMT�

Y(9E36JB*SNSMSP(

G-39/B       € 205,00
��������
�������	������

Lunghezza: 30 cm
��	������@EFFMP�

Y(9E36JB*SNTMSM(

G-45       € 124,00
��������
��������
�������
Lunghezza: 26 cm
��	������@EFFMP@

Y(9E36JB*SOPKKT(

G-74       € 86,00
��������
��������
�������
Lunghezza: 22 cm
��	������@EF�F|�

Y(9E36JB*SROKKT(
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G-75       € 137,90
��������
��������
�������
Lunghezza: 25,5 cm
��	������@EF�QT�

Y(9E36JB*SRPKKQ(
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GLOBAL Spatole
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GS-21/4       € 52,90
Spatola
Lunghezza: 11 cm
��	������@EFFM�@

Y(9E36JB*SMLLLT(
GS-21/6       € 57,50
Spatola
Lunghezza: 15 cm
��	������@EFFMQ@

Y(9E36JB*SMLLPR(

GS-21/10       € 91,70
Spatola
Lunghezza: 25 cm
��	������@EFFMQT

Y(9E36JB*SMLMPQ(

GS-21/8       € 82,90
Spatola
Lunghezza: 20 cm
��	������@EFFMQE

Y(9E36JB*SMLMKL(

GS-25       € 64,90
Paletta
Lunghezza: 14 cm
��	������@EFFM|@

Y(9E36JB*SMPLLR(

GS-42/6       € 75,50
Spatola con scalino
Lama: 15 cm
��	������@EF�FMQ

Y(9E36JB*RONKKS(
GS-42/8       € 98,00
Spatola con scalino
Lama: 20 cm
��	������@EF�FM@

Y(9E36JB*ROOKKP(

GS-26       € 66,50
Paletta forata
Lunghezza: 14 cm
��	������@EFFM|E

Y(9E36JB*SMQLPM(
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GS-27       € 72,90
Paletta forata
Lunghezza: 14 cm
��	������@EFFM|T

Y(9E36JB*SMRLPT(

Accessori Global

GS-20/B       € 23,90
Pinza per lische pesce
Lunghezza tot: 12 cm
��	������@EFFMQQ

Y(9E36JB*TMKOTM(

GS-29       € 54,30
Pinza per lische pesce curva
Lunghezza tot: 14 cm
��	������@EFFM|�

Y(9E36JB*SMTLSO(

GS-28       € 64,90
Pinza cuoco
����%
**��������QF���
��	������@EFFM||

Y(9E36JB*SMSLSR(

GKG-101       € 8,10
Coprilama, taglia S, 
�	����������
�#������Q���
��	������@EF�QE�

Y(9E36JB*KKLKOR(
GKG-102       € 10,00
Coprilama, taglia M, 
�	����������
�#�����PF���
��	������@EF�QEM

Y(9E36JB*KKLKPO(
GKG-103       € 12,50
Coprilama, taglia L, 
�	����������
�#�����PT���
��	������@EF�QTF

Y(9E36JB*KKLKQL(

GLOBAL Coprilama
La soluzione ideale per riporre i vostri coltelli nel cassetto della cucina, per trasportarli nella borsa da trasporto e 
�
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�	
��#���
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Speise sul Tegernsee in Germania per poi tornare in Alto Adige dove inizia 
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1994 inizia la collaborazione con la famiglia Pizzinini proprietaria da gener-
azioni del lussuoso Hotel & Spa “Rosa Alpina” di San Cassiano in Val Badia 
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undici tavoli (nove in sala, il “tavolo dello chef” in una saletta privata con vista 
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Moltissimi sono i riconoscimenti che lo Chef riceve anno dopo anno, in Italia 
e all’estero, continuando a mietere successi e premi, tanto che oggi Norbert 
<�
	
�]�~
����4�

�
���+����������������
������
��$
����
��	
����������	��
����%�������
�������	���
������
�*���
�������%
�����
��PF�|��
�&�������������-
����
��y>��������
�����������
���
�����������������������
���
��������%
���
����	�������	���
���**��
'����
�
�<�
	
�]�~
���%
�����	
����
�
�����������
cucina “semplice, chiara e pulita”: nei suoi piatti, infatti, non ci sono mai più di 
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chiama “Cook The Mountains” e ha lo scopo di valorizzare l’immenso patri-
monio gastronomico dell’Alto Adige, le sue tradizioni e le eccellenze agroali-
�
������	
���
�����������������������+������
������
���
�����
������������
��-
�
��
�
��
��������

Videointervista e
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lare, ama soggiornare a New York da David Bouley, cuoco dell’anno 
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GLOBAL Borse per coltelli
Ciascun cuoco, sia esso professionista o semplice ama-
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assortimento di borse per il trasporto dei coltelli con capi-
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G-666/07       € 129,90 
Borsa coltelli
per 7 pezzi
��	������@EF�FP�

Y(9E36JB*QQQKRT(

G-666/09        € 63,00
Borsa coltelli
per 9 pezzi
��	������@EF�F�F

Y(9E36JB*QQQKTN(

G-667/11       € 135,00 
Borsa coltelli
per 11 pezzi
��	������@EFFM@F

Y(9E36JB*QQRKLO(

G-667/16       € 189,00 
Borsa coltelli
per 16 pezzi
��	������@EFFM��

Y(9E36JB*QQRKML(

G-667/21       € 229,90 
Borsa coltelli
per 21 pezzi
��	������@EFFM�M

Y(9E36JB*QQRKNS(
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Set coltelli Global

G-313       € 183,00
Set arrosto 2 pezzi
G-3, G-13
��	������@EFFMEQ

Y(9E36JB*NLNMTO(

G-237       € 257,00
Set 3 coltelli Global
G-2, GS-3, GS-7
��	������@EFFM�T

Y(9E36JB*MNRMTN(

G-9211R       € 279,90
Set 3 coltelli Global
G-9, G-2, GS-11
��	������@EF�FQ|

Y(9E36JB*TMLMTL(

G-21524       € 208,50
Set 3 coltelli Global
G-2, GSF-15, GSF-2
��	������@EFFM�|

Y(9E36JB*MLPMOQ(
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G-2338       € 239,90
Set 3 coltelli Global
G-2, GS-3, GS-38
��	������@EF�FQ@

Y(9E36JB*MNNSKQ(

G-2210       € 199,00
Set coltello cuoco & 
forbice cucina
G-2, GKS-210
��	������@EF�F|F

Y(9E36JB*KMMLKN(

G-2220GB       € 148,00
Starter Kit 2 pezzi
 Lama: 
��	������@EF�Q�Q

Y(9E36JB*MMMKKS(

Set Starter Kit 2 pezzi
Composto da:

set composto da: 

1 x coltello cuoco G-2

��`���������
��������%����\%��]��


G-2951138R       € 436,90
Set 5 coltelli cucina 
Lama: 9 / 13 / 20 cm
��	������@EF�Q�@

Y(9E36JB*MTPLSR(

Set regalo con 5 coltelli
Composto da:

1 x  G-2 Coltello cuoco,  20 cm

1 x G-9R Coltello pane,  22 cm

1 x GS-5 Coltello multiuso, 14 cm

��`��\W�������
������������~
�+��
���E���

1 x GS-38 Spelucchino, 9 cm 
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GLOBAL Ceppi coltelli
GLOBAL dispone di una gamma di ceppi portacoltelli  
���	�������������������`���W�F�	����������:�����������
pesante base in gomma garantisce un’ottima stabilitá 
del ceppo e, per il fatto che possa essere rimossa e 
�����������%
���$
�
��������
�������

GKB-51       € 236,00
Ceppo coltelli per 13 coltelli
(senza coltelli) acciaio
��	������@EF�F�P

Y(9E36JB*KPLKKO(

GKB-52/CB       € 154,00
Ceppo coltelli per 9 coltelli
(senza coltelli) nero
��	������@EF�Q��

Y(9E36JB*KPMMNK(

GKB-52/CW       € 154,00
Ceppo coltelli per 9 coltelli
(senza coltelli) bianco
��	������@EF�Q�P

Y(9E36JB*KPMMMN(

Barre magnetiche portacoltelli
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G-42/41       € 145,00
 Barra magnetica portacoltelli,
Lunghezza: 41 cm
��	������@EF�FP@

Y(9E36JB*SOMLQT(
G-42/51       € 159,90
Barra magnetica portacoltelli,
Lunghezza: 51 cm
��	������@EFFMTQ

Y(9E36JB*SOMLSN(
G-42/81       € 215,00
Barra magnetica portacoltelli,
Lunghezza: 81 cm
��	������@EF�FPT

Y(9E36JB*SOMNMT(
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Ceppo con 8 coltelli
Composto da:
1 x ceppo coltelli con o senza punti
1 x  G-2 Coltello cuoco,  20 cm
1 x G-3 Coltello per trinciare,  21 cm
1 x G-5 Coltello verdure, 18 cm
1 x G-9 Coltello pane,  22 cm
��`��WP������
�����
��	����
�~
�+��
���T���
1 x GS-1 Cucina, 11 cm
1 x GS-5 Coltello verdure piccolo, 12 cm
��`��\W�������
������������~
�+��
���E���

Ceppo con 8 coltelli
Composto da:
1 x ceppo coltelli con o senza punti
1 x  G-2 Coltello cuoco,  20 cm
1 x G-3 Coltello per trinciare,  21 cm
1 x G-5 Coltello verdure, 18 cm
1 x G-9 Coltello pane,  22 cm
��`��WP������
�����
��	����
�~
�+��
���T���
1 x GS-1 Cucina, 11 cm
1 x GS-5 Coltello verdure piccolo, 12 cm
��`��\W�������
������������~
�+��
���E���

Ceppo con 11 coltelli
Composto da:
1 x ceppo coltelli con o senza punti
1 x  G-2 Coltello cuoco, 20 cm
1 x G-3 Coltello per trinciare, 21 cm
1 x G-5 Coltello verdure, 18 cm
1 x G-9 Coltello pane, 22 cm
��`��WP������
�����
��	����
�~
�+��
���T���
��`��WPE���������
�����
��������P@���
1 x GS-1 Coltello cucina, 11 cm
1 x GS-3 Coltello cuoco universale, 13 cm
1 x GS-5 Coltello verdure piccolo, 12 cm
1 x GSF-15 Spelucchino forgiato, 8 cm
1 x GSF-22 Coltello universale, 11 cm

Ceppo con 11 coltelli
Composto da:
1 x ceppo coltelli con o senza punti
1 x  G-2 Coltello cuoco, 20 cm
1 x G-3 Coltello per trinciare, 21 cm
1 x G-5 Coltello verdure, 18 cm
1 x G-9 Coltello pane, 22 cm
��`��WP������
�����
��	����
�~
�+��
���T���
��`��WPE���������
�����
��������P@���
1 x GS-1 Coltello cucina, 11 cm
1 x GS-3 Coltello cuoco universale, 13 cm
1 x GS-5 Coltello verdure piccolo, 12 cm
1 x GSF-15 Spelucchino forgiato, 8 cm
1 x GSF-22 Coltello universale, 11 cm

G-888/KB/PLR       € 1.029,00
Ceppo coltelli con 8 coltelli 
liscio
��	������@EF�F�T

Y(9E36JB*SSSSMM(

G-888/KB/BDR       € 1.040,00
Ceppo coltelli con 8 coltelli,
con disegno a pois
��	������@EF�F�E

Y(9E36JB*SSSSLP(

G-8311/KB/PLR       € 1.260,00
Ceppo coltelli con 11 coltelli 
liscio
��	������@EF�FPF

Y(9E36JB*SNLLMP(

G-8311/KB/BDR       € 1.270,00
Ceppo coltelli con 11 coltelli,
con disegno a pois
��	������@EF�F�M

Y(9E36JB*SNLLLS(

G-888P       € 259,00
Ceppo coltelli per 8 coltelli liscio
(senza coltelli)
��	������@EFFMQ�

Y(9E36JB*SKKMTT(

G-888D       € 269,00
Ceppo coltelli per 8 coltelli,
con disegno a pois, (senza coltelli)
��	������@EFFMQM

Y(9E36JB*SSSMTR(

G-8311P       € 280,00
Ceppo coltelli per 11 coltelli liscio
(senza coltelli)
��	������@EF�FFQ

Y(9E36JB*SNLLTO(

G-8311D       € 290,00
Ceppo coltelli per 11 coltelli,
con disegno a pois, (senza coltelli)
��	������@EF�FFP

Y(9E36JB*SNLLSR(
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Videointervista e
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�����%
"�

Pietro Leemann
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��%�
����"��-
gorato da una bavarese di vaniglia preparata dal grande cuoco ticinese Ange-
lo Conti Rossini, si dedica alla cucina attraverso lo studio, il lavoro e i viaggi in 
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��������	������������"����*���
������������
�	���
��������������*��-
ne della “nouvelle cuisine”, con Girardet a Crissier, in Svizzera, e della “cucina 
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�y����
siamo ciò che mangiamo” e amando profondamente gli animali, si radica in lui 
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appone per studiarne e apprenderne cucina e cultura, radicatesi man mano in 
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di amici lungimiranti, fonda a Milano il “Joia”, primo ristorante europeo vege-
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tramite fra la natura e il commensale, una natura concreta e reale che Lee-
mann esprime mantenendone l’essenza, interpretandola ed enfatizzandola, 
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Cucina Naturale, quindi, con attenzione estrema alla scelta delle materie pri-
me, ovviamente biologiche e provenienti da piccoli produttori, con predilezio-
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Global Serie SAI
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2) Le lame sono realizzate nello speciale acciaio CROMOVA 18 Sanso composto da tre strati sovrapposti di acciaio 
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3) Finitura „martellata“ su entrambi i lati della 
lama: non solo un elegante decoro, ma 
una lavorazione che evita che durante le 
operazioni di taglio restino appiccicati 
�����������
�	���	����+��

SAI-04       € 187,00
Coltello verdure
Lunghezza: 19 cm
��	������@EF�@F@

Y(9E36JB*LOKKPK(

SAI-01       € 179,00
Coltello cucina
Lunghezza: 19 cm
��	������@EF�@F�

Y(9E36JB*LOKKMT(
SAI-02       € 186,00
Coltello per trinciare
Lunghezza: 21 cm
��	������@EF�@FP

Y(9E36JB*LOKKNQ(
SAI-03       € 181,00
Coltello santoku
Lunghezza: 19 cm
��	������@EF�@FQ

Y(9E36JB*LOKKON(

per destrimani

SAI-05       € 168,00
Coltello pane
Lunghezza: 23 cm
��	������@EF�@FE

Y(9E36JB*LOKKQR(
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SAI-06       € 205,00
Coltello per trinciare
Lunghezza: 25 cm
��	������@EF�@FT

Y(9E36JB*LOKKRO(

SAI-M04       € 135,00
Coltello pane
Lunghezza: 17 cm
��	������@EF�@�F

Y(9E36JB*LNKKPL(
SAI-M05       € 124,50
����
�����
��#�
����

Lunghezza: 17 cm
��	������@EF�@��

Y(9E36JB*LNKKQS(
SAI-M06       € 144,50
Coltello verdure
Lunghezza: 15 cm
��	������@EF�@�P

Y(9E36JB*LNKKRP(

SAI-M01       € 139,00
Coltello cucina
Lunghezza: 14 cm
��	������@EF�@F|

Y(9E36JB*LNKKMK(
SAI-M02       € 139,00
Coltello universale
Lunghezza: 14,5 cm
��	������@EF�@F�

Y(9E36JB*LNKKNR(
SAI-M03       € 144,00
Coltello santoku
Lunghezza: 13,5 cm
��	������@EF�@FM

Y(9E36JB*LNKKOO(

per destrimani

SAI-S01R       € 123,50
Spelucchino
Lunghezza: 9 cm
��	������@EF�@�Q

Y(9E36JB*LMLKKO(
SAI-S02R       € 124,50
Spelucchino
Lunghezza: 10 cm
��	������@EF�@�@

Y(9E36JB*LMMKKL(
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SAI-S04R       € 123,00
Coltello tournier
Lunghezza: 6,5 cm
��	������@EF�@�T

Y(9E36JB*LMOKKP(

SAI-S03R       € 123,00
Spelucchino dritto
Lunghezza: 9 cm
��	������@EF�@�E

Y(9E36JB*LMNKKS(

SAI-T01       € 89,50
Coltello bistecca
Lunghezza: 11 cm
��	������@EF�@PF

Y(9E36JB*LTNKLS(
SAI-T03       € 139,00
Coltello bistecca
Lunghezza: 11,5 cm
��	������@EF�@P�

Y(9E36JB*LTNKNM(
SAI-T04       € 139,00
Coltello bistecca
Lunghezza: 11,5 cm
��	������@EF�@PP

Y(9E36JB*LTNKOT(
SAI-F01       € 69,90
Spelucchino
Lunghezza: 9 cm
��	������@EF�@�|

Y(9E36JB*LLKKMM(
SAI-F02       € 73,50
Spelucchino
Lunghezza: 10 cm
��	������@EF�@��

Y(9E36JB*LLKKNT(
SAI-F03       € 69,90
Spelucchino/coltello tournier
Lunghezza: 6,5 cm
��	������@EF�@�M

Y(9E36JB*LLKKOQ(
GS-107       € 41,90
Pinza da cuoco
Lunghezza: 20 cm
��	������@EF�QT�

Y(9E36JB*RTSLLO(
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Y(9E36JB*NLMKRP(

GN-5005AR/M30      € 591,00 
Set 5 coltelli „NI“ con barra magnetica:
- GN-009 coltello cuoco Oriental cm 20/34

- GNM-09R coltello pane cm 21/34

- GN-008 coltello cuoco Oriental cm 16/30

- GNM-06 coltello verdure cm 14/27

- GNFS-01 spelucchino cm 9/19

- barra magnetica per parete cm 31x5x2

��	������@EF�Q@M
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BUNMEI: i coltelli tradizionali giapponesi
��� �\X>�><����������������
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ciaio speciale CROMOVA 18 al molibdeno-vanadio con grado 
di durezza 56-58 HRC (Scala Rockwell), presentano una spe-
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����������
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“Honki” consente una impugnatura salda per tagli precisi e ac-
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������������	
�������	�*���
��������

������������.<��>���
compone di quattro modelli fondamentali realizzati in diverse 
misure: il coltello Usuba per il taglio delle verdure; il coltello 
Deba, l’accetta tradizionale giapponese stabile e pesante con 
lama resistente e larga, la parte anteriore della lama viene 
�����**�����
�� ������	����
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� �������
����
����
�&�
utilizzata da “colpo” per spezzare piccole ossa e/o lische di 
pesce; lo Yanagi Sashimi e il Taco Sashimi sono i coltelli per 
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����
��
� ������
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Coltello Yanagi Sashimi

Coltello Tako Sashimi
1803/210       € 93,50
Coltello Tako Sashimi
Lama: 21 cm
��	������@EF�F@T

Y(9E36JB*SKNMLO(
1803/270       € 113,90
Coltello Tako Sashimi
Lama: 27 cm
��	������@EF�F@|

Y(9E36JB*SKNMRQ(

1804/300       € 129,00
Coltello Yanagi Sashimi 
Lama: 30 cm
��	������@EF�FEP

Y(9E36JB*SKONKN(

1804/270       € 117,90
Coltello Yanagi Sashimi 
Lama: 27 cm
��	������@EF�FE�

Y(9E36JB*SKOMRN(

1804/210       € 102,00
Coltello Yanagi Sashimi 
Lama: 21 cm
��	������@EF�FEF

Y(9E36JB*SKOMLL(

���������
entrambi i lati

Coltello Usuba

Coltello Usuba

1802/180       € 108,00
Coltello verdure Usuba 
Lama: 18 cm
��	������@EF�F@Q

Y(9E36JB*SKMLSR(

1806/180       € 72,20
Coltello verdure Usuba 
Lama: 18 cm,
��	������@EF�F@E

Y(9E36JB*SKQLSP(
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Coltello New Bunmei
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1905/200      € 104,90
Coltello cuoco New Bunmei
Lama: 24 cm
��	������@EF�Q@Q

Y(9E36JB*KKLOON(
1906/180      € 104,90
Coltello santoku New Bunmei
Lama: 18 cm
��	������@EF�Q@@

Y(9E36JB*KKLOTS(
1907/150      € 92,00
Coltello multiuso New Bunmei
Lama: 15 cm
��	������@EF�Q@E

Y(9E36JB*KKLPNP(
1909/090      € 86,00
Spelucchino New Bunmei
Lama: 9 cm
��	������@EF�Q@T

Y(9E36JB*KKLPRN(

Coltello Deba

1801/165       € 99,90
Coltello orientale Deba
Lama: 16,5 cm
��	������@EF�F@F

Y(9E36JB*SKLLQQ(

1801/105       € 74,90
Coltello orientale Deba
Lama: 10,5 cm
��	������@EF�FQ�

Y(9E36JB*SKLLKO(

1801/195       € 132,50
Coltello orientale Deba
Lama: 19,5 cm
��	������@EF�F@�

Y(9E36JB*SKLLTR(
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Pietra tradizionale ad acqua
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10 - 15 minuti

459       € 95,50      
Pietra tradizionale 
ad acqua con 2 guide,
grana ruvida 240
��	������@EF�FFT

Y(5E34FF*OPTKKK(

460       € 104,00        
Pietra tradizionale 
ad acqua con 2 guide,
grana media 1000
��	������@EF�FF|

Y(5E34FF*OQKKKQ(

461       € 139,00       
Pietra tradizionale 
ad acqua con 2 guide,
��������
�#�
�TFFF
��	������@EF�FF�

Y(5E34FF*OQLKKN(
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Nr. 459 verde - grana ruvida 240
Si raccomanda l’utilizzo della pietra a grana ruvida 
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��#����
il coltello non taglia più) 

Nr. 460 marrone - grana media 1000
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463       € 11,30           
�������W���	���
�������

4,5 / 6 cm
��	������@EF�FTM

Y(5E34FF*OQNKKR(



48

472 - 2 in 1       € 249,00               
Pietra in ceramica per 
�����
�����P����	
�
grana media 1000
��������
�#�
��FFF
��	������@EF�FEE

Y(5E34FF*ORMKKT(

471 - 2 in 1       € 155,00             
Pietra in ceramica per 
�����
�����P����	
�
grana media 1000
grana grossa 220
��	������@EF�F|Q

Y(5E34FF*ORLKKM(

Pietra sintetica in materiale ceramica

1 - 2 minuti
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il binario/guida sulla costa del coltello, indicativamente in 
��������	
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���� �
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� ��	������ �
���� "�����
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�
��$��������������
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�����������	������	
��$�������������
termine della stessa e rimosso il binario/guida, si raccomanda 
di sciacquarlo accuratamente per evitare il deposito di detriti 
	��������*���
��%
�����
++
���������
���������	
������
�����	�
������
���������**��	
��+����������	��

Binario guida Deluxe
7
�������
����������
����&�"��	��
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��%
�������������	
��
coltello e la pietra sia mantenuto lo stesso angolo, come 
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Per facilitare il compito di utilizzatori meno esperti GLOBAL ha 
�
���**�������+����������	���
�������
����	�
�����
�������������
�
������
�������������������#������P��E���¢�
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���������������
����
����P��E�����

GUARDA IL VIDEO
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�������������	
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G-777       € 81,50      
7������
�����
�������
�
27 x 10 x 4 cm
��	������@EF�F||

Y(9E36JB*RRRROO(

MS5/W&R       € 99,00               
7�
�����
�������

ceramica „Home“
grana grossa 120
��	������@EF�QFQ

Y(9E45AJ*LLQKLO(

MS5/P&S       € 143,90               
7�
�����
�������

ceramica „Home“
��������
�#�
�EFFF
��	������@EF�QFP

Y(9E45AJ*LLQKSN(

MS22/P&S       € 215,00               
7�
�����
�������

ceramica „Professional“
��������
�#�
�EFFF
��	������@EF�FM|

Y(9E45AJ*LMMKSO(

MS24/W&R       € 205,00               
7�
�����
�������

ceramica „Professional“
grana grossa 120
��	������@EF�FM�

Y(9E45AJ*LMOKLT(

MS24/O&M       € 209,00               
7�
�����
�������

ceramica „Professional“
grana media 1000
��	������@EF�QQ|

Y(9E45AJ*LMOKMQ(

1 - 2 minuti

1 - 2 minuti
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no un’inclinazione diversa rispetto alla fessura, la giusta 
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versione piccola e grande, in funzione delle dimensioni 
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ca a doppia ’grana’ che lavorano in acqua, permettono 
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impugnandolo con una mano mentre l’altra inserisce la 
lama del coltello nelle apposite guide che permettono il 
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440/BR       € 61,90        
��������
��������\%����7��
per tutti i tipi di coltelli       
��	������@EF�FF�

Y(5E34FF*OOKKLP(

440/SB       € 68,00        
��������
��������\%����7��
per tutti i tipi di coltelli       
��	������@EF�F|E

Y(5E34FF*OOKKMM(

GUARDA IL VIDEO
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G-91/SB       € 58,50        
��������
�������+���x>��`y�����P����
�
��������������
��������#�
�
��������
��	������@EF�QQE

Y(9E36JB*STLKKQ(

G-91/BW       € 58,50        
��������
�������+���x<
��y�����P����
�
��������������
��������#�
�
��������
��	������@EF�QQ@

Y(9E36JB*STOKKR(��	
��
��

���
��


444/5       € 29,50            
Set 2 rotelline 
�
����������
����@@F
��	������@EF�FE|

Y(5E34FF*OOOPKL(

222/3       € 25,90          
Set 2 rotelline
�
����������
����PPF
��	������@EF�FET

Y(5E34FF*MMNKKR(

555/7       € 43,70            
Set 3 rotelline 
�
����������
����EEF
��	������@EF�F�F

Y(5E34FF*PPPRKM(

550/GB       € 78,90         
��������
���������\%����7���Q
#�
�W��
	���W������
��	������@EF�FEM

Y(5E34FF*PPKKKO(

220GB       € 46,50         
��������
��������\%����
per coltelli Global      
��	������@EFFME�

Y(5E34FF*PMMKPQ(

G-91/R       € 24,90          
Set 2 rotelline
�
����������
�����WM�
��	������@EF�Q@P

Y(9E36JB*STOKLO(



Il vostro rivenditore GLOBAL�	��#	�����
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